
i classici di cometa
Ritrova ogni settimana i tuoi piatti preferiti

LE PROPOSTE D'INVERNO
Piatti pensati e selezionati dai nostri ragazzi

Le informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze 
sono disponibili rivolgendosi al personale in servizio. 
*A seconda della disponibilità del mercato, il prodotto indicato potrebbe essere congelato all’origine.
È possibile consultare l’apposita documentazione che verrà fornita a richiesta.

Martedì

Mercoledì

Giovedì

Venerdì

Primi

dolci al carrello

Coperto

Secondi



Bevande

Acqua

Birra

Vino

benvenuto al ristorante didattico 
un’aula di scuola in cui 

si impara l’arte dell’accoglienza

«Questa piccola grande storia ci ha mostrato – nella 
concretezza di un piatto di spaghetti – che l’identità non 
corrisponde alle radici. L’identità è ciò che siamo. Le radici non 
sono ‘ciò che eravamo’ bensì gli incontri, gli scambi, gli incroci 
che hanno trasformato ciò che eravamo in ciò che siamo. E più 
andiamo a fondo alla ricerca delle origini, più le radici si 
allargano e si allontanano da noi – proprio come accade sotto 
le piante. Usando la metafora fino in fondo, scopriremo che le 
radici, spesso, sono gli altri. Cercare le origini di ciò che siamo 
sarà dunque un modo per incontrare gli altri. Gli altri che 

vivono in noi.»

"IL MITO DELLE ORIGINI, BREVE STORIA DEGLI SPAGHETTI AL POMDORO"
DI MASSIMO MONTANARI.

Caffè


	Segnalibro 1

	Campo testo 377: SPUMANTE: Valdobbiadene DOCG Brut - Andreola
	Campo testo 378: Tipo Pils - Birrificio italiano 33 cl
	Campo testo 379: Acqua minerale 75 cl naturale
	Campo testo 380: BIANCO:  Bolgheri bianco DOC "Costa di Giulia" - Michele Satta
	Campo testo 381: BiBock - Birrificio italiano 33 cl
	Campo testo 382: BIANCO: Colli Tortonesi "Derthona" - La Colombera
	Campo testo 201: ROSSO: Barbera D'Asti "Compare" - Foglino
	Campo testo 205: VINO DA DESSERT: Mosto parzialmente fermentato - Le Vigne di Cometa
	Campo testo 383: Amber - Cascinazza 75 cl
	Campo testo 384: BIANCO: Monferrato DOC "Bianco di Cometa" -  Le Vigne Di Cometa
	Campo testo 385: Weizen - Birrificio italiano 33 cl
	Campo testo 386: Acqua minerale 75 cl frizzante
	Campo testo 387: BIANCO: Romagna DOCG Albana "Fiorile" -  Fondo San Giuseppe
	Campo testo 388: Blond - Cascinazza 75 cl
	Campo testo 389: ROSSO: Cerasuolo di vittoria DOCG - Gulfi
	Campo testo 207: ROSSO: Valtellina Superiore DOCG Inferno 2019 "Prodigio" - Bettini
	Campo testo 203: ROSSO: Monferrato DOC "Rosso di Cometa" - Le Vigne Di Cometa
	Campo testo 209: Moka -  servito con friendise di Cometa
	Campo testo 390: 5,00
	allergeni 1: Valtellina Superiore DOCG Inferno "Prodigio" - Bettini
	allergeni 2: Romagna DOCG Albana "Fiorile" -  Fondo San Giuseppe
	menu giovedi: Mondeghili di carne con salsa tzatziki alle mele (1-3-7)
	menu martedi: Costoletta alla milanese con patate al forno  (1-3-7)
	menu mercoledi: Minestrone contadino con riso e legumi (9)
	menu venerdi: Seppie in umido con pomodoro e piselli (1-14)
	vino venerdi: Vino consigliato
	allergeni 3: Barbera D'Asti DOCG "Compare" - Foglino
	allergeni 4: Bolgheri bianco DOC "Costa di Giulia" - Michele Satta
	vino giovedi: Vino consigliato
	prezzo VEN: 14,00
	prezzo GIO: 13,00
	prezzo MER: 8,00
	prezzo MAR: 18,00
	prezzo 1: 6,00
	vino mercoledi: Vino consigliato
	prezzo contorno: 3,50
	vino martedi: Vino consigliato
	vino primo: Vino consigliato : Cerasuolo di Vittoria DOCG - Gulfi
	PRIMO 1: Spaghetti al pomodoro (1-3)
	prezzo 2: 8,00
	PRIMO 2: Risotto allo zafferano con ristretto di manzo (7-9)
	prezzo 3: 8,00
	PRIMO 3: Talenti Cometa con verze e salsiccia (1-3)
	CONTORNO: Contorno del giorno
	prezzo coperto: 2,00
	prezzo dolci: 3,50
	vino secondo 1: Vino consigliato : Valdobbiadene DOCG Brut - Andreola
	vino secondo 2: Vino consigliato : Monferrato Rosso  DOC - Le Vigne di Cometa
	vino secondo 3: Vino consigliato : Monferrato Bianco  DOC - Le Vigne di Cometa
	vino primo 3: Vino consigliato : Monferrato Rosso  DOC - Le Vigne di Cometa
	vino primo 4: Vino consigliato : Monferrato Bianco  DOC - Le Vigne di Cometa
	vino primo 2: Vino consigliato : Colli Tortonesi "Derthona" - La Colombera
	PRIMO 4: Crema di zucca con champignon e panna acida (7-8)
	Secondo 1: Merluzzo fritto, patate al vapore e maionese della casa (1-3-4-10)
	Secondo 2: Filetto di maiale arrosto con brassicacee (9)
	Secondo 3: Sedano rapa arrosto, cavolo nero e topinambur 
	prezzo secondo 3: 10,00
	prezzo secondo 2: 14,00
	prezzo secondo 1: 16,00
	prezzo 4: 7,00
	Campo testo 394: 2,00
	Campo testo 395: 2,00
	Campo testo 391: 5,00
	Campo testo 396: 5,00
	Campo testo 397: 12,00
	Campo testo 404: 12,00
	Campo testo 392: 3,50
	Campo testo 393: 3,50
	Campo testo 398: 4,00
	Campo testo 399: 4,00
	Campo testo 405: 4,00
	Campo testo 400: 3,50
	Campo testo 401: 4,00
	Campo testo 406: 3,50
	Campo testo 402: 4,00
	Campo testo 403: 3,50
	Campo testo 407: 2,00 pp


