I CLASSICI DI COMETA

RITROVA OGNI SETTIMANA I TUOI PIATTI PREFERITI

MARTEDI
Costoletta alla milanese con patate al forno (1-3-7)

Vino consigliato

Valtellina Superiore DOCG Inferno "Prodigio” - Bettini

MERCOLEDI

Minestrone contadino con riso e legumi (9)
Vino consigliato

Romagna DOCG Albana "Fiorile" - Fondo San Giuseppe

GIOVEDI
Mondeghili di carne con salsa tzatziki alle mele (1-3-7)

Vino consigliato

Barbera D'Asti DOCG "Compare" - Foglino

VENERDI

Seppie in umido con pomodoro e piselli(1-14)
Vino consigliato

Bolgheribianco DOC "Costa di Giulia" - Michele Satta

LE INFORMAZIONI CIRCA LA PRESENZA DI SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE

SONO DISPONIBILI RIVOLGENDOSI AL PERSONALE IN SERVIZIO.

*A SECONDA DELLA DISPONIBILITA DEL MERCATO, IL PRODOTTO INDICATO POTREBBE ESSERE CONGELATO ALL’ORIGINE.

E POSSIBILE CONSULTARE L’APPOSITA DOCUMENTAZIONE CHE VERRA FORNITA A RICHIESTA.

18,00

8,00

13,00

14,00

LE PROPOSTE D'INVERNO

PIATTI PENSATI E SELEZIONATI DAI NOSTRI RAGAZZI

PRIMI

Spaghetti al pomodoro (1-3)

Vino consigliato : Cerasuolo di Vittoria DOCG - Gulfi
Risotto allo zafferano con ristretto di manzo (7-9)

Vino consigliato : Colli Tortonesi "Derthona™ - La Colombera

Talenti Cometa con verze e salsiccia (1-3)

Vino consigliato : Monferrato Rosso DOC - Le Vigne di Cometa

Crema di zucca con champignon e panna acida (7-8)

Vino consigliato : Monferrato Bianco DOC - Le Vigne di Cometa

SECONDI
Merluzzo fritto, patate al vapore e maionese della casa (1-3-4-10)

Vino consigliato : Valdobbiadene DOCG Brut - Andreola

Filetto di maiale arrosto con brassicacee (9)

Vino consigliato : Monferrato Rosso DOC - Le Vigne di Cometa

Sedano rapa arrosto, cavolo nero e topinambur

Vino consigliato : Monferrato Bianco DOC - Le Vigne di Cometa
Contorno del giorno

DOLCI AL CARRELLO

COPERTO

6,00

8,00

8,00

7,00

16,00

14,00

10,00

3,50
3,50

2,00



BEVANDE

ACQUA
Acaua minerale 75 cl naturale
Acaua minerale 75 cl frizzante

BIRRA

Tipo Pils - BirriTicio italiano 33 cl
Weizen - Birrificio italiano 33 cl
BiBock - Birrificio italiano 33 cl
Blond - Cascinazza 75 cl

Amber - Cascinazza 75 cl

VINO

SPUMANTE: Valdobbiadene DOCG Brut- Andreola

BIANCO: MonfTerrato DOC "Bianco di Cometa" - Le Viane Di Cometa
BIANCO: Bolaheribianco DOC "Costa di Giulia" - Michele Satta
BIANCO: Romaana DOCG Albana "Fiorile" - Fondo San Giuseppe
BIANCO: Colli Tortonesi "Derthona" - La Colombera

ROSSO: Cerasuolo di vittoria DOCG - GulTi

ROSSO: Barbera D'Asti "Compare" - Foalino

ROSSO: Monferrato DOC "Rosso di Cometa" - Le Viane Di Cometa

ROSSO: vValtellina Superiore DOCG Inferno 2019 "Prodiaio' - Bettini
VINO DA DESSERT: Mosto parzialmente fermentato - Le Vigne di Cometa

CAFFE

Moka - servito con friendise di Cometa

2,00
2,00

5,00
5,00
5,00
12,00
12,00

3,50
3,50
4,00
4,00
4,00
3,50
4,00
3,50
4,00
3.50

2,00 pp

—
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COMETA

BENVENUTO AL RISTORANTE DIDATTICO

UN’AULA DI SCUOLA IN CUI
SI IMPARA L’ARTE DELL’ACCOGLIENZA

«QUESTA PICCOLA GRANDE STORIA CI HA MOSTRATO — NELLA
CONCRETEZZA DI UN PIATTO DI SPAGHETTI — CHE L’IDENTITA NON
CORRISPONDE ALLE RADICI. L’ IDENTITA E CIO CHE SIAMO. LE RADICI NON
SONO ‘Cl1O CHE ERAVAMO’ BENSI GLI INCONTRI, GLI SCAMBI, GLI INCROCI
CHE HANNO TRASFORMATO CIO CHE ERAVAMO IN CIO CHE SIAMO. E PIU
ANDIAMO A FONDO ALLA RICERCA DELLE ORIGINI, PIU LE RADICI SI
ALLARGANO E SI ALLONTANANO DA NOI — PROPRIO COME ACCADE SOTTO
LE PIANTE. USANDO LA METAFORA FINO IN FONDO, SCOPRIREMO CHE LE
RADICI, SPESSO, SONO GLI ALTRI. CERCARE LE ORIGINI DI CIO CHE SIAMO
SARA DUNQUE UN MODO PER INCONTRARE GLI ALTRI. GLI ALTRI CHE
VIVONO IN NOI.»

"IL MITO DELLE ORIGINI, BREVE STORIA DEGLI SPAGHETTI AL POMDORO"
DI MASSIMO MONTANARI.



	Segnalibro 1

	Campo testo 377: SPUMANTE: Valdobbiadene DOCG Brut - Andreola
	Campo testo 378: Tipo Pils - Birrificio italiano 33 cl
	Campo testo 379: Acqua minerale 75 cl naturale
	Campo testo 380: BIANCO:  Bolgheri bianco DOC "Costa di Giulia" - Michele Satta
	Campo testo 381: BiBock - Birrificio italiano 33 cl
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	allergeni 1: Valtellina Superiore DOCG Inferno "Prodigio" - Bettini
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	menu giovedi: Mondeghili di carne con salsa tzatziki alle mele (1-3-7)
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	prezzo VEN: 14,00
	prezzo GIO: 13,00
	prezzo MER: 8,00
	prezzo MAR: 18,00
	prezzo 1: 6,00
	vino mercoledi: Vino consigliato
	prezzo contorno: 3,50
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	prezzo 2: 8,00
	PRIMO 2: Risotto allo zafferano con ristretto di manzo (7-9)
	prezzo 3: 8,00
	PRIMO 3: Talenti Cometa con verze e salsiccia (1-3)
	CONTORNO: Contorno del giorno
	prezzo coperto: 2,00
	prezzo dolci: 3,50
	vino secondo 1: Vino consigliato : Valdobbiadene DOCG Brut - Andreola
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